WEBINARS
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SUSTENTABILIDADE
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ABERTURA
CEBAL e Camara Municipal de Ferreira do Alentejo

PROJETO VALNUTS | Valorizagdo dos frutos secos de casca rija.
CASO PARTICULAR DA AMENDOA

Elsa Ramalhosa | Professora Coordenadora, CIMO - Centro de Investigacao da Montanha, Instituto Politécnico de Braganca

APLICACOES DA ESPECTROSCOPIA DO INFRAVERMELHO A CULTURA DA NOGUEIRA:
da distingdo das variedades a qualidade da noz

ElisaRato | Investigadora MED UEvora, Universidade de Evora

MOMENTO DE DISCUSSAO

cotasoracio entre  [Scebal B

5
e ot o nge | ALERTES

PLATAFORMA ZOOM | ONLINE

inovacao
conhecimento
valor acrescentado

qualidade de produto
transferéncia de tecnologia

VALORIZA(}I-\O DE SUBPRODUTOS DERIVADOS DOS FRUTOS SECOS:
o contributo do 1&D do CEBAL

Eliana Jeronimo | Investigadora CEBAL / MED
Ivone Torrado | Investigadora CEBAL

CULTURA DA AMENDOA | Uma visdo do tecido produtivo

Miguel Chaves | Migdalo

CULTURA DA NOZ | Uma visdo do tecido produtivo

Aguarda Confirmagao

MOMENTO DE DISCUSSAO

ENCERRAMENTO



